Mediterranes Buffet

Marinierte Auberginen, Paprika und Zucchini, eingelegte
Pfefferschoten, getrocknete Tomaten, eingelegter Schafskdse,
Tomate mit Mozzarella und Basilikum, Serranoschinken und
Melone, Chorizo, Schweinefilet mit Johannisbeerchutney,
marinierte Garnelen, Garnelen in Knoblauchcreme, Muscheln in
Tomatensauce, mit Lachs und Ruccola gefiillte Creperollen,
spanische Tortilla, Nudelsalat mit Pesto, Tomaten und
Schafskise, Ruccolasalat mit Pinienkernen, Cherrytomaten und
Parmesanspinen, Gemiiserohkost mit Avocadodip
selbstgebackenes Brot und Knoblauchcreme, Foccacia mit
Rosmarin und Walnusskernen, Olivenol, Meersalz

Kleine Steaks, Rinderhacksteaks und Hihnchenbrust vom Grill,
Champignons und Zwiebeln, Mojo rojo und Mojo blanco,
Reispfanne auf spanische Art mit Garnelen, Muscheln und
Hiihnchen, in Reserva geschmorte Hirschkeule oder Lammbkeule
mit Rosmarin und Knoblauch oder Ente aus dem Backofen,
Rosmarinkartoffeln, buntes Gemiise (Ratatouille, Bohnen, Spargel
je nach Saison)

Schafskise und Ziegenkise mit Oliven
Obst

Kirschtraum mit Mascarponecreme und Kirschen,
Sahnejoghurt mit Honig und gerdsteten, karamellisierten
Wialniissen, Schokoladeneis mit Johannisbeersatice

Preis: 35,001 Euro

! Preis inklusive 19 % MWST gultig ab 01/12



